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introduzione

Sinds 1999 zijn de pizza's van O'Pazzo een begrip, geliefd en geprezen door 
onze toegewijde gasten. 



Bij O'Pazzo gaan we verder dan alleen pizza's bakken. We koesteren een 
eeuwenoude traditie, geïnspireerd door het Napolitaanse recept, waar de 
pizza zijn oorsprong vindt. 



Onze passie voor pizza is als het vuur van de Vesuvius zelf - heet en 
ontembaar. Onze pizza's worden ambachtelijk bereid en met liefde gebakken 
in een traditionele houtoven. We gebruiken uitsluitend de allerbeste verse 
streekproducten uit Italië om de authentieke smaak van Napels naar 
Rotterdam te brengen. 



Elk gerecht dat uit onze bijzondere oven tevoorschijn komt, is een eerbetoon 
aan de Italiaanse culinaire traditie en een kunstwerk op je bord. 



We nodigen je uit om de passie en bewondering te delen terwijl je geniet van 
een stukje Napels in het hart van Rotterdam.



Since 1999, O'Pazzo's pizzas have been a renowned, beloved, and highly 
praised choice among our dedicated patrons. 



At O'Pazzo, we go beyond mere pizza-making. We cherish an age-old tradition, 
inspired by the Neapolitan recipe, where pizza finds its origins. 



Our passion for pizza is akin to the fire of Mount Vesuvius itself – hot and 
unstoppable. Our pizzas are crafted with artisanal expertise and baked with 
love in a traditional wood-fired oven. We exclusively use the finest fresh 
regional ingredients from Italy to bring the authentic taste of Naples to 
Rotterdam. 



Every dish emerging from our unique oven is a tribute to Italian culinary 
tradition and a masterpiece on your plate. 



We invite you to share in the passion and admiration while savoring a slice of 
Naples in the heart of Rotterdam.





panini
Alleen te bestellen tussen 12:00 en 16:00 uur. 
Only to be ordered between 12:00 and 16:00. 

Grigliata di Verdure e Caprino (v)

Gegrilde groenten, geitenkaas, rucola en huisgemaakte pesto.
Grilled vegetables, goats cheese, rocket salad and homemade pesto.

€ 13,5

Tricolore (v)

Tomaten, rucolapesto en buffelmozzarella.
Tomatoes, rocket pesto and buffalo mozzarella.

€ 14,5

Prosciutto Prosciutto
Buffelmozzarella, vers gesneden Prosciutto di Parma, olijfolie, rucola en 
truffeltapenade.
Buffalo mozzarella, freshly sliced Prosciutto di Parma, olive oil, rocket 
salad and truffle tapenade.

€ 16

Vitello Tonnato
Dungesneden kalfsvlees met tonijnmayonaise, kappertjes, 
pijnboompitten en rucola.
Thinly sliced veal with tuna mayonnaise, capers, pine nuts and rocket 
salad.

€ 16

Salmone
Huisgerookte zalm, rucola, mozzarella, zongedroogde tomaat, rode ui.
Home smoked salmon, rocket salad, mozzarella, sundried tomato, red 
onion.

€ 16.5



antipasti

Bruschettina al Prosciutto e Tartufi
2 sneetjes huisgemaakt krokant brood met truffeltapenade, Prosciutto di Parma, 
pecorino en rucola.
2 slices of homemade crispy bread with truffle tapenade, Prosciutto di Parma, pecorino 
and rocket salad.

€ 11,5

Arancini Gamberi
Met garnaal, groene pepermayonaise en chutney van rode kool.
With shrimps, green peppermayonaise and a red cabbage chutney

€ 15

Calamari Fritti
Inktvisringen met knoflook-citroenmayonaise.
Squid rings with garlic-lemon mayonnaise.

€ 15

Carpaccio di zucca (v)

Dungesneden pompoen, met kweepeer, mosterdzaad, kumquat, saliedressing en 
pompoenpitten.
Thinly sliced pumpkin with quince, mustard seeds, kumquat, sage dressing and pumpkin 
seeds.

€ 15

Burrata (v)

Burrata met geroosterde wortel, hazelnotenpesto en dadel-balsamico
Burrata with roasted carrots, hazelnut pesto and date balsamic

€ 16,5

Carpaccio di rotondo di manzo
Dungesneden lichtgeschroeide rundermuis, met sjalotjes, pijnboompitten, Parmezaanse 
kaas en een dressing van gerookte olijfolie
Thinly sliced lightly seared beef sirloin with shallots, pine nuts, Parmesan cheese and a 
smoked olive oil dressing.

€ 18



Vitello Tonnato
Dungesneden kalfsvlees, tonijnmayonaise, kappertjes, rucola, pijnboompitjes, 
cherrytomaat en croutons.
Thinly sliced veal, tuna mayonnaise, capers, rocket salad, pine nuts, cherry tomato and 
croutons.

€ 17,5

Tagliere di Salumi e Formaggi
Italiaanse kaas- en vleesplank met olijven en knoflookcroutons.
Italian cheese and charcuterie board with olives and garlic croutons.

€ 18

Cannoli al Salmone
Cannoli van gerookte zalm, geitenkaas en gedroogde tomaat, met gefrituurde soft-
shellkrab, radijs en mierikswortel-roze peper dressing
Cannoli stuffed with smoked salmon, goat cheese, and sun-dried tomatoes, served with 
fried soft-shell crab, radish and horseradish-pink peppercorn dressing.

€ 18,5

antipasti misti
Rijke selectie van onze voorgerechten om te delen. (Per tafel te bestellen vanaf 2 
personen)
Rich selection of our starters to share. (To be ordered per table, from 2 persons)

€ 23 pp

small large

Pizza Bruschetta (v)

Italiaans pizzabrood met koude ingrediënten: tomaat, knoflook, olijfolie en
Italian pizza bread with cold ingredients: tomato, garlic, basil and olive oil.

€ 10,5 € 12,5

Focaccia con Aglio e Pecorino (v)

Italiaans pizzabrood met knoflook, oregano, olijfolie en pecorino.
Italian pizza bread with garlic, oregano, olive oil and pecorino.

€ 8,5 € 10,5



insalate

small large

Insalata Mista (v)

Gemengde salade met verschillende soorten sla, tomaatjes, pijnboompitten, 
pecorino en aceto balsamico-olijfoliedressing.
Mixed leaf salad, cherry tomatoes, pine nuts, pecorino and aceto balsamico-olive 
oil dressing

€ 6,5 € 10

Insalata con caprino gratinato (v)

Gegratineerde geitenkaas met salade van rode kool en radicchio, met 
kweepeer, walnoten en kaneel-balsamicodressing.
Gratinated goat cheese with a red cabbage and radicchio salad, served with 
quince, walnuts and cinnamon-balsamic dressing

€ 15,5 € 18,5

Insalata con bresaola e zucca
Salade met geroosterde pompoen, bresaola, rode ui, rookamandel en 
truffeldressing.
Salad with roasted pumpkin, bresaola, red onion, smoked almonds and truffle 
dressing.

€ 16,5 € 19,5



Bambini

Pizza Margherita (v)

Tomatensaus en mozzarella.
Tomato sauce and mozzarella.

€ 7,75

Pasta al Sugo (v)

Pasta met verse tomatensaus en parmezaanse kaas.
Pasta with fresh tomato sauce and parmesan cheese.

€ 9

Pizza Salame
Tomatensaus, mozzarella en salami.
Tomato sauce, mozzarella and salami.

€ 9,75



Pasta e Risotto

Bigoli alle Cozze
Bigoli pasta met mosselen, rode peper, knoflook, tomaat, peterselie en gerookte 
paprika.
Bigoli pasta with mussels, red pepper, garlic, tomato, parsley and smoked bell pepper.

€ 18,5

Risotto Cacio e Pepe (v)

Risotto met pecorino, vijgen en zwarte peper mascarpone. 

(voeg wat prosciutto di Parma toe +€3,50)
Risotto with pecorino, figs, and black pepper mascarpone.
(add some prosciutto di Parma +€3,50)

€ 16,5

Mafaldine al ragù di cervo
Mafaldine pasta met hertenstoofvlees, provolone en pistache pesto.
Mafaldine pasta with deer stew, provolone and pistachio pesto.

€ 20,5

Tortelloni Funghi (v)

Tortelloni gevuld met bospaddenstoel, creme van bloemkool, romige truffelsaus en 
Parmezaanse kaas.
Mushroom-filled tortelloni with cauliflower cream, creamy truffle sauce and Parmesan 
cheese.

€ 21

Gnocchi Salmone e Zucca
Gnocchi met huisgerookte zalm, pompoen, cime di rapa en sinaasappel-peperolie.
Gnocchi with home-smoked salmon, pumpkin, cime di rapa and orange-pepper oil.

€ 20,5

Melanzane alla Parmigiana (v)

Ovenschotel van aubergine, met mozzarella, tomatensaus, basilicum en 
Parmezaanse kaas.
Eggplant casserole with mozzarella, tomato sauce, basil and Parmesan cheese.

€ 16,5



Pesce, Carne e Vegetariano

Filetto di cervo
Hertenbiefstuk met aardpeer, rode kool, risotto al salto, bospaddenstoel en jus van 
hertenstoof.
Deer steak with Jerusalem artichoke, red cabbage, risotto al salto, wild mushrooms 

and deer stew-gravy.

€ 28

Petto di faraona
Parelhoenfilet met geroosterde wortel, kweepeer compote, paddenstoelen tortelloni 
en porcini jus.
Guinea fowl fillet with roasted carrot, quince compote, mushroom tortelloni and 
porcini sauce.

€ 27,5

Filetto di branzino
Roodbaarsfilet met gamba’s, fregola, snijbiet, venkel en schaaldierensaus met 
gedroogde tomaat
Red snapper fillet with prawns, fregola, chard, fennel and shellfish sauce with dried 
tomato.

€ 28,5

Sedano di Verona
Geroosterde en geglaceerde knolselderij met cavolo nero, artisjok, gerookte gnocchi 
en sjalot-lavas jus.
Roasted and glazed celeriac with cavolo nero, artichoke, smoked gnocchi and shallot-
lovage sauce.

€ 25,5



Pizze Tradizionali
Pizza Napoletana
Tomatensaus, mozzarella, kappertjes, zwarte olijf, ansjovis.
Tomato sauce, mozzarella, capers, black olive anchovies.

€ 13

Pizza Pancetta e Ricotta
Ricotta, pancetta, spinazie, pijnboompitten.
Ricotta, pancetta, spinach, pine nuts.

€ 17

Pizza Diavolo Rosso
Tomatensaus, mozzarella, basilicum, salami, rode pepers, Spianata Calabra

(pittige salami), knapperige rode paprika, knoflook en rode uien.
Tomato sauce, mozzarella, basil, salami, chili peppers, crunchy sweet red peppers, 
Spianata Calabra (spicy salami), garlic and red onions.

€ 17,5

Pizza Capricciosa Ricetta Originale
Tomatensaus, mozzarella, basilicum, prosciutto cotto (gekookte ham), champignon, 
artisjok en zwarte olijven.
Tomato sauce, mozzarella, basil, prosciutto cotto (cooked ham), mushrooms, artichokes 

and black olives.

€ 17,5

Pizza Calabrese Verde
Tomatensaus, mozzarella, gorgonzola, Spianata Calabra (pittige salami), spinazie en 
basilicum.
Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, Spianata Calabra (spicy salami), spinach and 
basil.

€ 17,5

Pizza Belpaese
Mozzarella, basilicumpesto, straccetti di crudo (rauwe Parmaham strips) en 
pijnboompitten.
Mozzarella, basil pesto, straccetti di crudo (raw Parma ham strips) and pine nuts.

€ 18

pizze



Calzone Ripieno
Dubbelgevouwen pizza met tomatensaus, mozzarella, basilicum, salami, artisjok en 
prosciutto cotto (gekookte ham).
Folded pizza filled with tomato sauce, mozzarella, basil, salami, artichokes and 
prosciutto cotto (cooked ham).

€ 18,5

Pizza O’Pazzo Due 
Tomatensaus, mozzarella, vier soorten kaas (Passendale, gorgonzola, taleggio, 
Parmezaanse kaas), ansjovis, kappertjes, zwarte olijven, knoflook, rode pepers, 
oregano, rucola en basilicum.
Tomato sauce, mozzarella, four sorts of cheese (Passendale, gorgonzola, taleggio, 
Parmesan cheese), anchovies, capers, black olives, garlic, red peppers, oregano, rocket 
salad and basil.

€ 18,5

Pizza Pollo e Pancetta
Tomatensaus, mozzarella, basilicum, kippendijen gemarineerd met peterselie en 
knoflook, oregano, mozzarella, semi-zongedroogde tomaten, rode peper, pancetta 
(spek), Parmezaanse kaas.
Tomato sauce, mozzarella, chicken thighs marinated with parsley and garlic, oregano, 
mozzarella, semi-sundried tomatoes, red pepper, pancetta (bacon), Parmesan cheese.

€ 19

Pizza Casa Bianca
Mozzarella, rucola, prosciutto di Parma (rauwe ham) en Parmezaanse kaas.
Mozzarella, rocket salad, prosciutto di Parma (raw ham) and Parmesan cheese.

€ 19,5

Pizza Carnivora
Beste vleespizza ooit! Tomatensaus, mozzarella, salsiccia (Italiaanse saucijs), 
prosciutto cotto (gekookte ham), pancetta (spek), salami, rucola, basilicum en tijmolie.
The best meat pizza ever! Tomato sauce, basil, mozzarella, salsiccia (Italian sausage), 
prosciutto cotto (cooked ham), pancetta (bacon), salami, rocket salad, basil and thyme oil.

€ 22



Pizza nduja burrata
Nduja (pittige worst), burrata, tomatensaus en basilicum.
Nduja (spicy sausage), burrata, tomato sauce and basil.

€ 18

Pizza O’Pazzo
Tomatensaus, mozzarella, basilicum, mozzarella, prosciutto di Parma (rauwe ham) en 
mascarponecrème.
Tomato sauce, mozzarella, basil, prosciutto di Parma (raw ham) and mascarpone cream.

€ 18,5

Pizza Quattro Stagioni
Tomatensaus, mozzarella, basilicum, champignons, zwarte olijven, aubergine, salami, 
straccetti di crudo (rauwe Parmaham strips), semi-zongedroogde tomaat en eigeel.
Tomato sauce, mozzarella, basil, mushrooms, black olives, aubergine, salami, straccetti di 
crudo (raw Parma ham strips), semi-sundried tomatoes and egg yolk.

€ 18,5

Pizza carrettiera
Mozzarella, salsiccia, friarielli (italiaanse raapstelen).
Mozzarella, salsiccia, friarielli (Italian turnip greens).

€ 17,5

Pizza Tirolese
Mozzarella, Speck (gerookte ham), portobello, gorgonzola.
Mozzarella, Speck (smoked ham), portobello, gorgonzola.

€ 18,5

Alle pizza’s zijn een maatje kleiner te bestellen. 
All pizzas can be ordered a size smaller 

- € 2,75

Liever een glutenvrije bodem?
Prefer a gluten-free base?

+ € 2,75



Pizze Vegetariane

Pizza Margherita
Tomatensaus, mozzarella en basilicum.
Tomato sauce, mozzarella and basil.

€ 10,5

Pizza Bufalina
Tomatensaus, buffelmozzarella, basilicum en oregano.
Tomato sauce, buffalo mozzarella, basil and oregano.

€ 13,5

Pizza Quattro Formaggi
Tomatensaus, mozzarella, vier soorten kaas (Passendale, gorgonzola, taleggio, 
Parmezaanse kaas) en basilicum.
Tomato sauce, mozzarella, four sorts of cheese (Passendale, gorgonzola, taleggio, 
Parmesan cheese) and basil.

€ 15,5

Pizza Grigliata di Verdure e Taleggio
Tomatensaus, mozzarella, gegrilde courgette, aubergine, paprika, rode ui, knoflook, 
oregano, taleggio en basilicum.
Tomato sauce, mozzarella, grilled courgette, aubergine, sweet pepper, red onions, 
garlic, oregano, taleggio and basil.

€ 17,5

Pizza Formaggio Caprino con Spinaci
Tomatensaus, mozzarella, rode ui, geitenkaas, oregano, verse spinazie, olijfolie, 

aceto balsamico dressing en basilicum.
Tomato sauce, mozzarella, red onions, goats cheese, oregano, fresh baby spinach, 

aceto balsamico-olive oil dressing and basil.

€ 17,5

Pizza Calabrese Verde Vegetariana
Tomatensaus, mozzarella, gorgonzola, pittige vegan salami, spinazie en basilicum.
Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, spicy vegan salami, spinach and basil.

€ 17,5



Pizza Tartufi e Funghi
Mozzarella, champignons, truffeltapenade, rucola, pecorino, knoflook en basilicum.

Ook verrukkelijk met prosciutto di Parma (rauwe ham) + €3,50.
Mozzarella, mushrooms, truffle tapenade, rocket salad, pecorino, garlic and basil. 

Also really tasty with prosciutto di Parma (raw ham) + €3,50.

€ 18,5

Pizza Fattoria Vegetariana
Tomatensaus, mozzarella, vegan kip gemarineerd met gegrilde paprika, peterselie en 
knoflook, oregano, semi-zongedroogde tomaten, vegan spek, rode peper, 
Parmezaanse kaas en basilicum.
Tomato sauce, mozzarella, vegan chicken marinated with grilled sweet pepper, parsley 
and garlic, oregano, semi-sundried tomatoes, vegan bacon, red peppers, Parmesan 
cheese and basil.

€ 18,5

Pizza scamorza e patate
Mozzarella, scamorza, geroosterde aardappel, rode ui enrozemarijn.
Mozzarella, scamorza, roasted potato, red onion and rosemary.

€ 15,5

Pizza zucca e caprino
Geitenkaas, geroosterde pompoen, gekarameliseerde rode ui en salie.
Goat cheese, roasted pumpkin, caramelized red onion and sage.

€ 17,5

Vegan? Vervang de mozzarella door onze vegan 
mozzarella.

Vegan? Replace the mozzarella with our vegan 
mozzarella.

+ € 2,-



Dolci & Gelati

Vino Dolce
Vraag naar een bijpassende dessertwijn om nog meer van je dessert te genieten!
Ask for a matching dessert wine to enjoy your dessert even more!

€ 6,5

Gelato del Giorno
Drie verschillende bolletjes huisgedraaid ijs van de dag. *Ook lactosevrij verkrijgbaar.
Three different scoops of homemade ice cream of the day. *Also available lactose free.

€ 9,5

Tiramisù Sottosopra
“Mislukte” tiramisu gemaakt met huisgebakken lange vingers,  koffie en

mascarponecrème geserveerd met Baileys-ijs. *Glutenvrij.
“Messy” tiramisu freshly made with home baked lady fingers,  coffee and

mascarpone cream, served with Baileys ice cream. *Gluten-free.

€ 12

Panforte
Panforte met crème van Brasil-chocolade met sinaasappel-yoghurtijs.
Panforte with Brasil-chocolate cream and orange-yogurt ice cream.

€ 13,5

Pannacotta
Pannacotta van vanille met stoofpeer, Italiaanse merengue en kaneelijs.
Vanilla Pannacotta with poached pear, Italian meringue, and cinnamon ice cream

€ 13,5

Cheesecake al Limone
Citroen cheesecake, met pistache ijs en zoete basilicumpesto.
Lemon cheesecake with pistachio ice cream and sweet basil pesto

€ 13,5

Dolci Assortiti
Een rijke selectie van onze huisgemaakte desserts.
A rich selection of our homemade desserts.

€ 17,5




